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ประเด็นน ำเสนอ

 ศึกษำตนเอง

 มองหำโอกำส

 มุ่งพฒันำผลิตภณัฑ์

และบริกำร



ประเด็นน ำเสนอ

 ศึกษำตนเอง

 มองหำโอกำส

 มุ่งพฒันำผลิตภณัฑ์

และบริกำร



1. ของดีประจ  ำจงัหวดั (อำหำร+เครือ่งดื่ม)



จุดเดน่ที่ดีและแตกตำ่ง

หวานกี่บริกซ?์

เม็ดใชท้ าอะไรไดบ้า้ง?

สรรพคุณช่วยระบายและอื่นๆ?

มี GI?

Organic?

แปรรูปเป็นอะไรไดบ้า้ง?

มีขายท่ีไหน?

ราคาเท่าไร?



อำหำรตำมฤดูกำล ประเพณี และควำมเช่ือ

ลอยกระทง

เขา้พรรษา

สารทเดือนสิบ

ปีใหม่

วาเลนไทน์

สงกรานต์



อำหำรภมิูปัญญำทอ้งถ่ิน



อำหำรถิ่น

แกงมนันก

ปุ้นคลุก

ขา้วเป๊ิบ

จอแหรง้

ขอ้มูลจาก ททท.



2. ควำมพรอ้มผูป้ระกอบกำร

เกษตรกร/ผูแ้ปรรูปรา้นอาหารทอ้งถ่ิน



รำ้นอำหำรทอ้งถ่ิน

3 ค ำสั้นๆ

อร่อย

สะอำด

สวยงำมแชรไ์ด ้



รำ้นอำหำรทอ้งถ่ิน

3 ค ำสั้นๆ

อร่อย

สะอำด

สวยงำมแชรไ์ด้

หลกักำร GMP Catering

1. สถานท่ีผลิตหรือจดัเตรียมอาหาร (ครวั)

2. สถานท่ีบริการอาหาร (หนา้รา้น)

3. ขอ้ก าหนดดา้นสุขอนามยั (การท าความสะอาด / การ

ก าจดัขยะ / การควบคุมสตัวพ์าหะ)

4. สุขลกัษณะส่วนบุคคล

5. การควบคุมกระบวนการผลิตอาหาร



รำ้นอำหำรทอ้งถ่ิน

3 ค ำสั้นๆ

อรอ่ย

สะอำด

สวยงำมแชรไ์ด้



เกษตรกร/ผูแ้ปรรูป

2 ค ำจ  ำง่ำย

ปลอดภยั

ถกูกฎหมำย

หลกักำร GMP 

1. สถานท่ีตั้ง & อาคารผลิต

2. เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร & อุปกรณท่ี์ใชใ้นการผลิต

3. การควบคุมกระบวนการผลิต

4. การสุขาภิบาล(น ้าใช ้หอ้งน ้า อ่างลา้งมือ)

5. การบ ารุงรกัษา & การท าความสะอาด

6. บุคลากร & สุขลกัษณะส่วนบุคคล



เกษตรกร/ผูแ้ปรรูป

2 ค ำจ  ำง่ำย

ปลอดภยั

ถกูกฎหมำย

1

2

3

4

5

สบ 1

อ 2



ตวัอยำ่งผลิตภณัฑส์ม้ของจงัหวดัชิสึโอกะ



ประเด็นน ำเสนอ

 ศึกษำตนเอง

 มองหำโอกำส

 มุ่งพฒันำผลิตภณัฑ์

และบริกำร



กำรเปลี่ยนแปลงที่สรำ้งโอกำส

  ถ คนเ ื   (Urbanization)

   ค        (Aging Society)

ผ   ญ     เค ื  นเศ  ฐ   (Aging Economy)

ชีวิตเร่งรีบ/ครอบครวัเด่ียว/ชอบสะดวกสบาย

เคี้ ยวกลืนอาหารยาก/ปวดขอ้/มองไม่ชดัเจน/ห่วงใยสุขภาพ

ใชอ้ารมณแ์ละความรูสึ้กตดัสินใจ/สวยขาวผอม



1. กลุม่ลกูคำ้เป้ำหมำย

คนไทย/ต่างชาติ

อายุ

อาชีพ

เพศ

เท่ียว/ท างาน พฤติกรรมซ้ือของ

ถ่ินอาศยั

งานอดิเรก

สถานท่ีท่องเท่ียว



จบัตำผูบ้ริโภคยุคใหม่

Cougar ladyLady &

Single mom
Dink



2. คุณค่ำของผลิตภณัฑท์ี่ลกูคำ้ตอ้งกำร



อาหารอะไรก็ไดท้ี่ท าใหร้่างกายอิ่ม

อาหารท่ีมคีวามปลอดภยัต่อร่างกาย

อาหารตามอิทธิพลส่วนบุคคลและคนรอบ

ขา้ง

อาหารที่ท าใหไ้ดร้บัการยอมรบัและยก

ย่องจากสงัคม

อาหารที่แสดงเอกลักษณ์ความ

เป็นตวัของตวัเอง

สถาบนัอาหาร 

ลกัษณะอำหำรที่ผูบ้รโิภคตอ้งกำร

ทฤษฎีล าดบัขั้นความตอ้งการ (Hierachy of Needs Theory ) 
ของ อบัราอมั เอช . มาสโลว ์( Abrah H. Maslow ) 

ล ำดบัขั้นควำมตอ้งกำรของมนุษย์

คุณค่ำของผลิตภณัฑต์ำมควำมตอ้งกำรมนุษย์



ประเด็นน ำเสนอ

 ศึกษำตนเอง

 มองหำโอกำส

 มุ่งพฒันำผลิตภณัฑ์

และบริกำร



กำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร แบ่งออกเป็น 3 ประเภท

1. ผลิตภณัฑน์วตักรรม (Innovation Products) 

ประเภทของกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร 

(Type of Product Development)



2. ผลิตภณัฑป์รบัปรุงใหม่ (Modified Products) 

ประเภทของกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร 

(Type of Product Development



2.1. ปรบัปรุงกระบวนการผลิต (Line Extension Products) 

ประเภทของกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร 

(Type of Product Development)



2.2. ปรบัปรุงการใชว้ตัถุดิบท่ีมีอยูใ่หม้ากขึ้ น

ประเภทของกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร 

(Type of Product Development)



2.2. ปรบัปรุงการใชว้ตัถุดิบท่ีมีอยูใ่หม้ากขึ้ น (ต่อ)

ประเภทของกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร 

(Type of Product Development)



2.3. ปรบัปรุงการใชว้ตัถุดิบผลพลอยได ้(By Products) 

ประเภทของกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร 

(Type of Product Development)



3. ผลิตภณัฑเ์ลียนแบบ (Me-too Products) 

ประเภทของกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร 

(Type of Product Development)



กระบวนกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร

แบ่งออกไดเ้ป็น 7 ขั้นตอน 

1. เขา้ใจความตอ้งการของลกูคา้ 

(Understanding Customer Needs)

Reference: Cornell University

ปัจจุบนัลกูคา้ซ้ืออะไร?

อนาคตลกูคา้จะซ้ืออะไร?

หากผลิตสินคา้ใหมข่ึ้ นมาลูกคา้จะซ้ือหรือไมอ่ยา่งไร?



กระบวนกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร

Reference: Cornell University

 ส ารวจตลาด 

 ศึกษาคู่แขง่

 สอบถามลูกคา้ / รา้นคา้ตวัแทนจ าหน่าย

 เลียนแบบสินคา้จากต่างประเทศ

 บุคลากรในบริษัท

 พนักงานขาย / ลูกคา้สมัพนัธ์

 ท่ีปรึกษา / ผูเ้ช่ียวชาญ

2. คน้หาแนวคิดผลิตภณัฑ ์(Idea 

Generation or Design)

แหล่งขอ้มลูภายนอก (External Source)

แหล่งขอ้มลูภายใน (Internal Source)



กระบวนกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร

Reference: Cornell University

3. สรา้งแนวคิดผลิตภณัฑ ์(Product

concept)

ปัจจยัท่ีใชใ้นการพิจารณาสรา้งแนวคิดผลิตภณัฑ์

 ผลตอบแทน (Profit Potential)

 ลกัษณะของผลิตภณัฑ ์(Product 

Characteristics)

 กระบวนการผลิต (Production Method)

 ระบบการตลาด (Market System)

เลือกแนวคิดผลิตภณัฑท่ี์เหมาะสม



กระบวนกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร

Reference: Cornell University

4. สรา้งผลิตภณัฑต์น้แบบ (Prototype 

development)

ปัจจยัท่ีใชใ้นการสรา้งผลิตภณัฑต์น้แบบ

 ลกัษณะผลิตภณัฑ/์ส่วนประกอบ/

จุดเด่น/วิธีรบัประทาน

 วตัถุดิบ ปริมาณท่ีใช/้ราคา

 กระบวนการผลิต/เคร่ืองมือ/ระยะเวลา

 บรรจุภณัฑ ์คุณสมบติั/การออกแบบ

 การทดสอบความปลอดภยัและ

ความชอบของผูบ้ริโภค



กระบวนกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร

Reference: Cornell University

5. สรุปแนวคิดและผลิตผลิตภณัฑน์ าร่อง 

(Final Design & Pilot Production)

จดัหาวตัถุดิบ

เตรียมกระบวนการผลิต



กระบวนกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร

Reference: Cornell University

6. น าผลิตภณัฑอ์อกสู่ตลาด 

(Commercialization)



กระบวนกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร

Reference: Cornell University

7. ปรบัปรุงผลิตภณัฑ ์(Product 

Maintenance and Extension)



ตวัอยำ่งกำรพฒันำผลิตภณัฑอ์ำหำร

ของดีประจ ำจ.สมทุรปรำกำร



ผลิตภณัฑป์ลำสลิดแปรรูป

การสร้าง
แนวความ 

คิดผลิตภัณฑ์

การสืบค้น
ข้อมูล
เบื้องต้น

การ
วิเคราะห์
คุณลักษณะ

การระดม
สมอง



ปลำสลิดผงโรยขำ้ว



ปลำสลิดผงโรยขำ้ว

รสธรรมชาติรสกระเพรา รสแซบ่



ฝ่ำยส่งเสริมนวตักรรม

สถำบนัอำหำร

02 422 8688 ตอ่ 9401

mayura@nfi.or.th

mailto:mayura@nfi.or.th

